UNISINOS UNIVERSIDADE DO VALE DO RIO DOS SINOS

GR82003 - CURSO SUPERIOR DE TECNOLOGIA EM GASTRONOMIA - MODALIDADE A DISTANCIA FORMATO HIiBRIDO - TURNO DIURNO
POLO-SEDE UNISINOS SAO LEOPOLDO (Habilitagéo 001 - Matriz Curricular 001)
Autorizado pela Resolugdo CONSUN 16/2019 — 29/03/2019

Coordenacgéo de Curso: Sarah Winck de Aimeida. Telefone: 51 3591 1122 ramais 1209/ 4024 - E-mail: sarahwinck@unisinos.br
Duragéo na UNISINOS: 144 créditos e 1.850 horas. Tempo minimo: 3 anos.

Trajetoria do ingressante no primeiro semestre do periodo letivo.

Trajetoria do ingressante no segundo semestre do periodo letivo.

Seq. |N.daAA. Atividades Académcias (A.A) Tipo da AA. Bimestre Créd. ":I:f:' Horas Online pre’:::’:iﬂis Seq. | N.daAA. Atividades Académcias (A.A) TipodaAA. | Bimestre Créd. | Horas-aula g:lrl:: m':::’:iais
21252 |Higiene e Legislagao dos Alimentos (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 44 16 21258 |Panificagéo (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 28 32
[ 21253 |Ingredientes e Insumos (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 28 32 [ 21259 Fundamentos da Restauragéo (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 44 16
‘g:'? 21254 |Ecologia Nutricional A distancia 10A 4 60 60 0 ‘g:‘) 31293 |Textos de Comunicagao da Ciéncia A distancia 10A 4 60 60 0
£ 21255 |Contexto Historico e Cultural da Comensalidade A distancia 10B 4 60 60 0 13 50840 [Gestao de Pessoas e Desenvolvimento de Lideranca A distancia 10B 4 60 60 0
3 21256 |Habilidades Basicas de Cozinha (Obs 7 e 8) Hibrida 108 4 60 24 36 9) 21260 |Confeitaria (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 28 32
- 21257 |Ciéncias do Alimento (Obs 7 e 8) Hibrida 108 4 60 48 12 - 21261  |Andlise Sensorial (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 44 16
Atividades Complementares - Atividades Complementares
Sugere-se que vocé cumpra 9h de Atividades Complementares por semestre até atingir um total de 50h. Sugere-se que vocé cumpra 9h de Atividades Complementares por semestre até atingir um total de 50h.
21258 |Panificagéo (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 28 32 21252  |Higiene e Legislagao dos Alimentos (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 44 16
© 21259 |Fundamentos da Restauragdo (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 44 16 © 21253  |Ingredientes e Insumos (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 28 32
g 31293 |Textos de Comunicagéo da Ciéncia A distancia 10A 4 60 60 0 g 21254 Ecologia Nutricional A distancia 10A 4 60 60 0
£ 50840 |Gestéo de Pessoas e Desenvolvimento de Lideranga A distancia 10B 4 60 60 0 £ 21255 |Contexto Historico e Cultural da Comensalidade A distancia 10B 4 60 60 0
3 21260 |Confeitaria (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 28 32 3 21256  |Habilidades Basicas de Cozinha (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 24 36
& 21261 |Analise Sensorial (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 44 16 & 21257 |Ciéncias do Alimento (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 48 12
- Atividades Complementares Atividades Complementares
Sugere-se que vocé cumpra Sh de Atividades Complementares por semestre até atingir um total de 50h. Sugere-se que vocé cumpra Sh de Ativi Ci por até atingir um total de 50h.
21262 |Técnicas Gastronémicas Europeias 1 (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 28 32 21267 |Técnicas Gastrondmicas Orientais (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 28 32
[ 21263 |Técnicas de Harmonizagao de Vinhos 1 (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 44 16 [ 21268 |Food Design (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 44 16
g 21160 |Cultura e Ecologia Integral A distancia 10A 4 60 60 0 g 21269 |Operacéo e Logistica em Alimentos e Bebidas A distancia 10A 4 60 60 0
13 21264 [Marketing e Vendas em Alimentos e Bebidas A distancia 10B 4 60 60 0 13 21270 |Tecnologia e Inovagéo em Alimentos e Bebidas A distancia 10B 4 60 60 0
% 21265 |Técnicas Gastrondmicas Europeias 2 (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 28 32 % 21271 Gastronomia das Américas (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 28 32
& 21266 |Bebidas e Coquetelaria (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 44 16 & 21272  |Garde Manger e Eventos (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 44 16
Atividades Complementares - Atividades Complementares
Sugere-se que vocé cumpra 9h de Atividades Complementares por semestre até atingir um total de 50h. Sugere-se que vocé cumpra 9h de Atividades Complementares por semestre até atingir um total de 50h.
21267 |Técnicas Gastronémicas Orientais (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 28 32 21262 |Técnicas Gastronémicas Europeias 1 (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 28 32
o 21268 |Food Design (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 44 16 o 21263 | Técnicas de Harmonizag&o de Vinhos 1 (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 44 16
g 21269 |Operagao e Logistica em Alimentos e Bebidas A distancia 10A 4 60 60 0 g 21160 |Cultura e Ecologia Integral A distancia 10A 4 60 60 0
£ 21270 |Te iael 40 em Ali e Bebidas A distancia 10B 4 60 60 0 £ 21264 Marketing e Vendas em Alimentos e Bebidas A distancia 10B 4 60 60 0
& 21271 |Gastronomia das Américas (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 28 32 3 21265 |Técnicas Gastrondmicas Europeias 2 (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 28 32
S 21272 |Garde Manger e Eventos (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 44 16 % 21266 |Bebidas e Coquetelaria (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 44 16
- Atividades Complementares Atividades Complementares
Sugere-se que vocé cumpra 9h de Ativit Co por até atingir um total de 50h. Sugere-se que vocé cumpra 9h de Ativit C por até atingir um total de 50h.
21273 |Gastronomia Brasileira 1 (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 28 32 21278 |Gastronomia Brasileira 2 (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 28 32
o 21274 |Técnicas de Harmonizagao de Vinhos 2 (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 44 16 [ 21279 |Pesquisa e Desenvolvimento de Novos Produtos (Obs 7 e 8) Hibrida 208 4 60 44 16
g 21275 |Cultura e Histéria da Gastronomia Brasileira A distancia 10A 4 60 60 0 g 21280 |Gastronomia e Ensino A distancia 10A 4 60 60 0
£ 50835 |Empreendedorismo e Solugao de Problemas A distancia 10B 4 60 60 0 1S3 - Optativa A distancia 10B 4 60 60 0
$ 21276 |Gastronomia Contemporanea (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 36 24 % 21281 Projeto de Empreendimento em Alimentos e Bebidas (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 52 8
o 21277 |Restaurantes: Projeto e Simulagéo (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 36 24 o 21282 [Menu Degustagdo: Projeto e Simulagao (Obs 7 e 8) Hibrida 208 4 60 20 40
Atividades Complementares - Atividades Complementares
Sugere-se que vocé cumpra 9h de Atividades Complementares por semestre até atingir um total de 50h. Sugere-se que vocé cumpra 9h de Ativit C por até atingir um total de 50h.
21278 |Gastronomia Brasileira 2 (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 28 32 21273  |Gastronomia Brasileira 1 (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 28 32
o 21279 |Pesquisa e Desenvolvimento de Novos Produtos (Obs 7 e 8) Hibrida 208 4 60 44 16 o 21274 |Técnicas de Harmonizagao de Vinhos 2 (Obs 7 e 8) Hibrida 10A 4 60 44 16
g 21280 |Gastronomia e Ensino A distancia 10A 4 60 60 0 ‘g 21275 [Cultura e Historia da Gastronomia Brasileira A distancia 10A 4 60 60 0
E - Optativa A distancia 10B 4 60 60 0 £ 50835 p! e Soluggo de P A distancia 10B 4 60 60 0
3 21281 |Projeto de Empreendimento em Alimentos e Bebidas (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 52 8 3 21276  |Gastronomia Contemporanea (Obs 7 e 8) Hibrida 10B 4 60 36 24
o 21282 |Menu Degustagéo: Projeto e Simulag&o (Obs 7 e 8) Hibrida 208 4 60 20 40 o 21277 |Restaurantes: Projeto e Simulagéo (Obs 7 e 8) Hibrida 108 4 60 36 24
- Atividades Complementares - Atividades Complementares
Sugere-se que vocé cumpra 9h de Ativit Co por até atingir um total de 50h. Sugere-se que vocé cumpra 9h de Ativit C por até atingir um total de 50h.




ATIVIDADES ACADEMICAS OPTATIVAS ATIVIDADES ACADEMICAS OPTATIVAS

@ 90152 (Cultura Surda e LIBRAS A distancia 4 60 60 0 ® 90152 | Cultura Surda e LIBRAS A distancia 4 60 60 0
§ 10531 |Incluséo e Acessibilidade em Contextos Profissionais A distancia 4 60 60 0 § 10531  [Inclus&o e Acessibilidade em Contextos Profissionais A distancia 4 60 60 0
'2 61001 |Pensamento Computacional A distancia 4 60 60 0 '2 61001 Pensamento Computacional A distancia 4 60 60 0
E 10544 |Educagdo das Relagdes Etnico-Raciais A distancia 4 60 60 0 E 10544 Educaggo das Relagdes Etnico-Raciais A distancia 4 60 60 0
° 50384 |Relagoes Interpessoais A distancia 4 60 60 0 ° 50384 |Relagoes Interpessoais A distancia 4 60 60 0

QUADRO DE OBSERVAGOES:

Para obter mais informagdes sobre o Curso, entre em contato com a Coordenagdo do Curso: Sarah Winck de Aimeida. Telefone: 51 3591 1122 ramais 1209/ 4024 - E-mail: sarahwinck@unisinos.br

Representagdo estudantil: (Informagdes: movestudantil@unisinos.br ou telefone 51 3591 1122 ramal 4101).

0 modelo de curso na modalidade Hibrida na Unisinos é composto por atividades online e encontros presenciais. As interagdes online podem ser sincronas e assincronas e ocorrem por meio do ambiente de aprendizagem Moodle. J& os encontros presenciais ocorrem quinzenalmente nas sextas-feiras, a noite e aos sabados.
As atividades de avaliagdo que comp&em o Grau A sdo virtuais e ocorrem até a 72 semana do bimestre letivo.

A atividade de avaliagdo correspondente tanto ao Grau B quanto ao Grau C é presencial. Para as atividades online, o aluno devera fazer o agendamento de acordo com o calendario académico. Para as atividades presenciais, as avaliagdes ocorrem aos sabados.

O comparecimento as atividades de avaliagdo presenciais é obrigatdrio.

Ao cursar esta atividade, o aluno deve dispor, além das interagdes via Moodle para a realizagdo das atividades virtuais, da carga horaria indicada na coluna Horas Presenciais e/ou Horas Préticas para a realizagdo de tarefa sob orientagéo do professor.

Esta Atividade ndo pode ser cursada na forma de Exercicios Domiciliares.

Este curso possui Certificagdo Progressiva. A medida que as atividades do curso sio realizadas e as competéncias profissionais s&o adquiridas, o aluno pode solicitar certificagdes especificas dos assuntos estudados junto ao Atendimento Unisinos. Informe-se junto & Coordenagdo de seu Curso.
10. Para matricular-se no 3° ou no 4° semestre, o aluno devera ter, no minimo, 12 créditos académicos concluidos. Para matricular-se no 5° ou no 6° semestre, o aluno devera ter, no minimo, 50 créditos académicos concluidos.

11. Converse com a Coordenagdo do Curso sobre as formas de recuperagéo de Atividades Académicas reprovadas.

LRNIUTAWN




QUADRO DE ATIVIDADES COMPLEMENTARES
INSTRUGCAO NORMATIVA N° 022/2021 - Aprova o Quadro de Atividades Complementares do Curso de GASTRONOMIA

As atividades complementares tém como objetivo estimular a sua participagdo em experiéncias diversificadas que contribuam para a sua formacéo profissional e

pessoal. Vocé deve realizar 50 horas dessas atividades, que serdo contabilizadas de acordo com o estabelecido.

Limite maximo de

cod. Grupo Paridade aproveitamento
Participagdo em Curso (Oficina, Minicurso, Extensdo, Capacitagdo, Treinamento) _
44 o P ; 1h =1h 25h
e similar, de Natureza Académica, Profissional ou Cultural
21 Mlplstrante de Curso de Extensao, de Palestra; Debatedor em Mesa-redonda e ih = 1h 25h
Similar
Atividade de Monitoria em Atividade(s) Académica(s) ou Disciplinas de
3 = s 1h =1h 25h
Graduacdo de, no minimo, 30 horas-semestre
85 A_thldafje AFaQemlca ou Disciplina nao aprO\_/eltafja como Créditos no Curso 60h-a = 50h 25h
(inclusive disciplinas cursadas em outras universidades)
5 Atividade de Iniciagdo Cientifica ou Equivalente de, no minimo, 150 horas 1h =1h 25h
Publicacdo de Artigo Cientifico Completo (artigo efetivamente publicado ou com
46 aceite final de publicagdo) em Periddico Especializado, com Comiss&o Editorial, 40h por publicagdo 25h
como Autor ou Coautor
39 Publicagdo de Artigo Cientifico ou Resumo em Anais de Evento Cientifico como 30h por publicacio 25h
Autor ou Coautor
a1 Pub_llc;?gao de _Produgao Autoral (Foto, Artigo, Reportagem ou Similar), em 20h por publicacio 20h
Periddico ou Site
Estagio ndo Obrigatorio de, no minimo, 60 horas. Regulamentado pela Lei
11788/2008, o estagio realizado com aprovagdo podera ser aproveitado como _
9 - ) N . o ih =1h 25h
atividade complementar se conduzido com autorizagao prévia da Universidade e
do Atendimento Unisinos Carreiras
38 Autor ou Coautor de Capitulo de Livro 40h por publicagdo 25h
146 |Participacdo em Concurso Académico 10h poE inscricao 25h
30h por prémio recebido
12 Participacdo em Evento (Congresso, Seminario, Simpdsio, Workshop, Palestra, 1h = 1h 25h
Conferéncia, Feira) e Similar, de Natureza Académica, Profissional B
Servico Voluntario de Carater Sociocomunitario, devidamente comprovado,
realizado conforme a lei 9.608 de 18/02/1998 junto a Entidades Publicas de
28 o~ - ) - o 1h =1h 25h
qualquer natureza, a Instituigdes Privadas Sem Fins Lucrativos, a Organizagdes
N&o Governamentais, a Unisinos ou Projetos Sociais em Empresas Privadas
14 Apre.zsentagao.de Trabalho Cleqt|ﬁco (inclusive Poster) em Evento de Ambito 10h por apresentacio 20h
Regional, Nacional ou Internacional, como Autor ou Coautor
20 Viagem de Estudo e Visita Técnica 1 dia = 6h 25h
16 Realizagdo de Curso de Idioma 1h =1h 25h
Participagdo como Ouvinte, em Banca de Trabalho de Conclusao de Curso de
100 ([Graduagdo, Dissertagdo de Mestrado e Tese de Doutorado de qualquer Curso da 1h por banca 15h
Unisinos
22 Participacdo em Comissdo Organizadora de Evento e Similar 10h por evento 20h
34 Exercicio de Cargo Eletivo na Diretoria do DCE ou do DA do Curso 20h por exercicio 20h
109 [Participagdo em Equipe Esportiva da Unisinos 20h por semestre 20h
Prestacdo de Servicos a Justica Eleitoral em Eleicdes (para o trabalho realizado,
130 |em cada turno eleitoral, nas fungdes de Presidente, Primeiro Mesario, Segundo 6h por turno eleitoral 36h
Mesario e Secretario)
Participacdo, na Condicdo de Representante Discente, em reuniGes de Colegiado
131 |de Curso, 6rgdos do CONSUN, Comissdo Propria de Avaliagdo (CPA) e outros 2h por reunidao 20h
Comités formalmente constituidos na Universidade
182 Participagao em Projetos Governamentais de Ambito Municipal, Estadual ou ih = 1h 50h
Federal
183 |Monitor em Projetos Vinculados ao Curso 1h = 1h 50h
198 [Participagdo em Grupos de Estudos promovidos na Unisinos 1h =1h 50h
199 |Avaliador e/ou Orientador em Trabalho Académico 10h por evento 50h
208 |Fundador de Startup 50h por startup 50h
Atividades Especificas do Curso
106 |Eventos Externos do Curso de Gastronomia [ 1h =1h 25h

Observagoes




1. O aproveitamento de atividades complementares se dara de acordo com os critérios, limites e prescrigdes estabelecidas e publicadas na grade curricular do
respectivo

curso, devendo ser requerido pelo aluno no Atendimento Unisinos, mediante entrega da documentagdo comprobatdria (original e cdpia, que sera autenticada).
No caso de

atividades de extensdo e monitoria realizadas na Unisinos a partir de 6 de novembro de 2008, havera aproveitamento automatico das horas de atividades
complementares,

conforme o quadro de cada curso, sem necessidade de solicitagdo por parte do aluno.

2. A critério da Comissdo de Coordenagdo, as atividades ndo previstas poderdo ser, mediante solicitagdo no Atendimento Unisinos, aproveitadas como Atividades
Complementares.

3. O aproveitamento de atividades realizadas antes do ingresso do aluno no Curso sé sera concedido nas seguintes condigGes:

+ as atividades devem ter sido realizadas durante o periodo de vinculo regular do aluno com outro curso de graduagdo;

+ se 0 aluno estiver sem vinculo regular com um curso de graduacdo por um periodo maior do que um ano, ele ndo podera aproveitar as atividades realizadas
antes ou

durante o periodo de afastamento do curso anterior;

+ 0 aproveitamento de cada atividade devera obedecer aos limites estabelecidos para cada grupo, e o total de aproveitamento das atividades antes da entrada
do aluno no

curso atual ndo podera ultrapassar 50% do total de horas previstas para as Atividades Complementares nesse curso.




